o  LESBUFFETS

Butfel Campagnard - Crudités varces (casmties. pomme de fore, célen, chous mouges. bolognes)
«11.00E / pers « Lamibon e, saucisson « Terne du ehel « Poulel mtl- Rob de poee, msbil
-—_ « Gt = Tarte = Pamn « Cafs

Buffel Gourmand « hssorbiments de salades compersées - Mini medaillon de satsman
« 24 00/ pers « Saumon lumé fabrication maisond « Temne de canasd & b moussa de [oie gras

«Gascade de fambon oy el saucsson « Jambon cro el melon ideina septembrel
« Cornt Meorties « Dessert au chean: i b carle des patissenes sucmes)
« Pain - Galf

Buftel Prestige « hssortiments desalades composées « Mine médadlon de saumon
«2100¢ / pers « Sauman fumé (Fabricatson maison « Terrine macllks e Yin &

Buffetdulendemain - Crudilés varides (castics pomme de terre, céler, chous rouges, baloanes)
-IE.WUIMFS « Poulel rati - Balide poec - Sakade verte« Comie - Tad e « Pan - Cale

BOUVCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

NOS PLATEAUX FROIDS

10 euros

Crudites BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

Riti de pore - Poulet riti- Chips
BONIV
Créme caramel

1Zeuros
Médaillon d Macédoi
JznmanlrlT ImfcstaF“J;}T; :rnﬂ:e-l:l:.iljgf 24 avenue Abbé Lemire = 39000 Lons-le-Saunier

Comté - Morbier - Pain bonin.eric@orange.fr
Tarte au fruits ou créme caramed T6. 0384241346/ 06 84846816

BONI/

14 euros

Saumon fumé- Salade Marine

Teminedu chef- Saucisson- Pommes de terre en salade
Comite- Marhier-Pain

& O Tt nis oumousseau cocd www.boucheriebonin.com www.boucheriebonin.com

AR




Eri: Banin prépare et livre dans un rayan de 100 kilométres
autour de Lons-le-Saunier, lintégralité de vos menus de gala, banqueds.

LES ENTREES FROIDES

Verrines de chévre, crumble, tomare séehiée, basilic, ... 4,200 €/ pidee
Timlule de mpeddoine of asperies o saamon ... 4,20 € picee

Verrine eeufs de eailles, surmi, imooidoine et ereveties. 3, 10 €7 pitee

Timhele vy maollets, saomasn fumd, ., MU e
Aspics monsse de fole Bris.. e omenrp, 1 A R W i T
Crnaditds 3506 pers

& | ok e, coamtios, Clioux g, lottemmas|

& | oo e almsgeries, fommotes, s, fapls nrticloods, surimi, crevettes)
= {almbe comtolsc, perkes murines, tibouls frichc

Savnwen & L parisienne..... : SEPERSRRS (LR o

& e Il HEi, ECHTEl e denils, CfedolTes |

Brochet co belovoe ssoee oux fmes herbes. 6,580 €/ pers
Sanmen fumé fabrlention maison - e TR0 R
Terrime die smmon - crevetes {2 b AR kg
Terrine de Saint-Jaegues - crevettes (2) cee ) 6 R
Charcuterie sur plat 5 y e N f pErs.

= il wmn Db, ummlben croomeette, termine)
Fobe gros de comard am pocto {30 grs) 7006 pers

Terrine au Vin Jaune et Morilles.. ..., 120060 piers

Pruite an savagnin ; 350 6/ pers
SELTTION X ST .‘_\_llli.n'|>|_'1‘\
Saurion §i Voscille o A AN E [ pers
Fruits de mer...... S e M) pors
Salni=laegues i i Provengabe 55006 purs
Maorilles_. O e R TS pers
Esczirgots (8) g vin o, O F0 65 pees
Excarpois (5) an eurme in 5,008 pers
Asperdos au gamlog.. S—— LA T
Aspmerpis et son vehmité. .., B0l T paers

Norrel Cornlson = chempidoons ) LIS purs

Soupe de poissons (rowille « emlitens ...
Cmssoletie J'éerovisses sauee Nantun

Caratin de frudes di mer,

Coquille de Sairt-Jaeues: e vencriens :
Giratin de erabes

Lotte aux petits lgmmes ow b Farmorieaine
Poprictte de sole e Citron ou armsrieaing. .,
Filet de sole sauce dicppoise

P dle noix de Saint-Jaogues

et guenes de erevertes i b ereme diéchalote. .
Dhoss s conbillimd sy potits Wogunmmes

Jomes el Longp safrande.,

Fidet e truite o Sovagdnin........... [ y

Filet de Sondre au Vi Jaue..

Faczilipe de sanmon an champagne

Panpiette de sammon o veloutd dasperge on oscille
Filet do dorade rovale ao bearme Plane

ruee de lingonste i Farmoriciang

AS0 S pers

Frame-comtols {fambon - comté.. 280 €/ pers

Chivre, eptnaed 206 pers
Eorevisses sice Wit LA 10 pers
Tourte saumon, epimnrd..oo LB 6 pers
Tenrte Printanicre 3206 pers

{enmites, navets, clummpignons, poinemss )
Towrrte Montognambe. .. LSS ES pers

{eimie, marbicr, reblochon )

Classolette du Saint-laegues. ... G0 pers
Saucisse briochde A LA 20 E S pers
Fliavibehie sy podresiix 2AMNE S purs

LES GARNITURES
DE LEGUMES

Cirntin douphinois

& 2N E ) pors
Epimurds & ln orieme
e 2206 pers

Tatin arlésicmne

ax Mgy confies
® 240 6 pors
Monrsse de lEtumes

e 2060 6/ pers

Riz enlole on sufmnd

585 £/ picey « 164 1/ pers
500 €/ pers 7

I Fangsons e haricots verts,
BAD B pitoe Lot provenglies

5,500 £ F picoe e 250 € poers

W00 €/ pers Powminses aux ainelos
L poers o |00 6 f pors
A L E S pers Endives brasces

e 20 pors
Uialettes e [EHTITES ele rerre (49
e 250/ pers

Purce makson aus oipes

r._.‘\lll'.l'|h_-n.-
55006 pers
LRt T | I pers
- = 2. 50 6/ pers
70 pers ,

LR rdeiios i ool

e | T
s l.l.".HH:-"rIL'T\

i

JHIE S e " :
oA & f pers Clhampignons i In erime

SMES pers * 3,200/ pers
(e LR P

17,010 €/ piece

LES PLATS CUISINES

Cailles farcies an foje dras...., cremerea e  poTS
Ereand pridecns o drolles LS pers
Cioog o Cites du Juarm...... e G000 6 ) pers
Clowg o Vin Jaune oo T AR E T pors
Ciogg i Vin Jaune of mogilles... e R0 EF pors
Filut de camord ax smorilles TOLA0 S pers
Feartdbant de pintadean forestier.. o 8000 6 F plrs
Calgbotie de conurd on poivre vert... .o G A0 E ) pers
Poaleer snx Gorovisses G M pers
Jabesnerte de volaillies on comne. . T.20 6 f pors
Filiet ele ehirollabs aux morilles A 1340 €/ pers
Pové de beeul & la Bondelaise, T80 £ pors
Careeriaclinn e vesng s foda B B0 6 S pors

v de veau et son velontd an Vi Jaune., 59,20 €/ jprors

His e v oo morlles....... w280 €7 pers
Jambon bmtse sauee maddre O M 6 pers
Carmd de poreelet roti i miel. ereerr e 00 T s
Mignon de porea lnovanille. oo TEHLE S pers
Laurngstse obee Dovtal sanoe (shopLuanic S50 €/ pers
Emineés de dinde i s criéme..... : S0 pers

Cipissess e Lprin proveneade. . S, T0E ! pors

Fondue bourguignonnie.. .., S— s L]
Fomadue chinoise 4+ bmiillon......... T pers
Plerrale SV pors

(e - vean - voludlle - poltrine lumde - cinard

LES PLATS UNIQUES CHAUDS

lartiflerte + salade + 1 montbeéliarde 7,70 £/ pors
Morbiberre » salodde + 1 oS Harde, 7,70 €/ pors

Cluscones [iigdnea - poulet - mergueg |S8000 S puers

Pascllan | pomilist = pore - crevittes) iy (1
Chomeronte garmie T pers
Cassonlet {eonand Toulouse - kud ) 120 G pors
Fijiree { potslet - agieay ou lpin 70 pers

LES DESSERTS

Croustillont ao chocola 2,60 £/ pers
Fraisier {en saison). ety J 6 f pers
Forée noire smx grillotines 270 €/ pors
Thrte cltron meringuée. ...........2.20 6/ plbce
Verrie oo chooolat 2.20 £/ pitee
Verrine au cairamel.... 240 € f pitce
Verrine prilinge chocolar 240 €/ pitee
Verrine nna rambodses, .. 2 40 € f pitee
Mignordises. ... 1 €/ pitee
(o GIThe. £ f pitee
Tarte & MESEREE ]
Fondant o choco 240 € [ pitee
remie DG . s HOLE  pRECE

Thorte muK POMITIGH...ooecenieinn D25 € S pors

Thrte aux polires L35 €/ pers
Tarte aux abricots 155 £/ pers
Tarte aux frmbobses (prix sefon lo s
Thrte g s (i selon ba soizon )
Tarte & la noix de coco........ 1LB0 € f pers
Salnde de frolts frais.............. 2000 €] pers
Monisse fn chooolat 220 €/ pers
Mes flottntes.. 2.3 €/ pers
Nougat fact. ... 240 € pitce
Vacherin (peorfun au chod 230 €/ pers
Pléoe montée (edne) 3 choux. 3,60 €/ pers



